I XN ocppon catering

genossenschaft mensch und arbeit I

BIOSUISSE

Menuplan

*Wir verwenden Demeter-
Zweitnutzungshiihner von unserem
Eierlieferanten
*unser Honig-Salzbrot wird ohne Hefezusatz
von uns gebacken. Es ist besonders
bekommlich und ldsst sich gut 10 Tage halten.

Gedacht fiir Kinder bis 5 Jahren. Das Gemiise
wird ohne Salz und Gewiirze im Wasser oder
Dampf gegahrt.

Fur die Protei a bei g
Gerichten

Herkunft:
e Unsere Pasta ist (fast) ausschliesslich hausgemacht
o Uber die Herkunft der von uns verwendeten Lebensmittel, informieren Sie sich bitte unter https://www.gema-basel.ch/files/F8BAV91/lieferanten_peppone.pdf
Alternativmeni:
Bei Liefer-Engpassen kann es sein, dass wir auch auf biologi Produkte in L
Pasta mit Tomatensauce und geriebenem Kése
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